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Intisari

Indonesia menjadi salah satu negara yang terkenal dengan keanekaragaman
tanaman obat. Salah satu perusahaan yang bergerak di bidang olahan obat herbal
adalah perusahaan X yang memproduksi minuman herbal A. Proses pembuatan
minuman herbal A menghasilkan ampas sebanyak 1,4 ton selama 3 tahun terakhir.
Hal ini bisa menyebabkan permasalahan limbah. Namun ampas minuman herbal
memiliki potensi yang besar untuk diolah menjadi produk cookies karena masih
mengandung senyawa aktif. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui formulasi,
tingkat kesukaan calon konsumen, dan analisis kelayakan finansial terhadap
cookies ampas minuman herbal. Penelitian ini menggunakan metode eksperimen
dan deskriptif kuantitatif. Pemilihan tempat penelitian menggunakan accidental
sampling. Jenis data yang digunakan dalam penelitian ini adalah data primer dan
data sekunder sebagai data pendukung. Formulasi terpilih berdasarkan uji
organoleptik produk cookies ampas minuman herbal adalah Formulasi 2 dengan
penambahan ampas minuman herbal sebanyak 10 g dan susuk bubuk 10 g dengan
rerata sebesar 81,08% dimana nilai tersebut termasuk dalam kategori suka.
Berdasarkan analisis kelayakan finansial cookies ampas minuman herbal, diperoleh
perhitungan BEP produksi mencapai titik impas pertahun sebesar 8.775 produk,
BEP harga Rp104.741.150, dan R/C Ratio 1,6. Dengan demikian produk cookies
ampas minuman herbal layak untuk diusahakan berdasarkan aspek finansial.
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"INNOVATION OF COOKIES PRODUCT WITH ADDITION OF HERBAL
DRINK PULP AT COMPANY X"

By
Nurul Kholisah

Abstract

Indonesia is well-known for its diverse medicinal plants. Company X, a company
specializing in processed herbal medicines, produces herbal drink A. The
production process of herbal drink A has generated 1.4 tons of waste pulp over the
past three years, which can lead to waste management issues. However, this herbal
drink pulp has significant potential to be processed into cookies, as it still contains
active compounds. This research aims to determine the formulation, consumer
acceptance level, and financial feasibility analysis of herbal drink pulp cookies.
This study utilizes experimental and quantitative descriptive methods. Research
locations were selected using accidental sampling. The types of data used in this
study are primary data and secondary data for support. Based on the organoleptic
test of the herbal drink pulp cookies, Formulation 2 was selected as the preferred
formulation, with the addition of 10 g and powdered charm 10 g of herbal drink
pulp, achieving an average score of 81.08%, which falls into the "liked" category.
Based on the financial feasibility analysis of the herbal drink pulp cookies, the
Break-Even Point (BEP) for production reached an annual breakeven point of
8,775 products, the BEP for price was Rp104,741,150, and the R/C Ratio was 1.6.
Therefore, the herbal drink pulp cookies product is financially viable for business.

Keywords: Cookies, Organoleptic Testing, Product Innovation, Functional Food
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