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INTISARI 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui rancangan formulasi pada inovasi produk 

cokelat bar wedang uwuh, formulasi terpilih yang paling disukai oleh konsumen, 

dan mengetahui analisis kelayakan usaha baik dari aspek finansial dan non-finansial 

inovasi produk cokelat bar wedang uwuh. Metode penelitian yang digunakan pada 

penelitian yaitu mixed methods antara kualitatif dan kuantitatif yang dilaksanakan 

dari bulan Oktober 2024 sampai Mei 2025. Data yang digunakan pada penelitian 

ini yaitu data primer dan data sekunder yang dikumpulkan dengan diskusi, 

wawancara, observasi, kuesioner, dan studi literatur. Populasi pada penelitian ini 

yaitu masyarakat di daerah Yogyakarta baik laki-laki atau perempuan dengan 

kriteria usia 13-30 tahun sejumlah 99 responden dengan teknik insidental sampling. 

Pengolahan data menggunakan Microsoft Excel 2019. Hasil penelitian berdasar 

focus group discussion dengan CV Dewi Makmur menunjukkan formulasi terpilih 

yaitu berbahan dasar cokelat hitam karena lebih unggul baik dari atribut visual, 

khasiat, dan nilai komersilnya daripada cokelat putih. Selanjutnya secara 

keseluruhan hasil uji organoleptik pada atribut produk cokelat bar wedang uwuh 

(rasa, warna, aroma, tekstur, dan after taste) diperoleh formulasi yang paling 

disukai oleh konsumen ialah F2 dengan nilai 400 yang masuk kategori suka. 

Dengan demikian produk cokelat bar wedang uwuh berpeluang untuk diterima oleh 

masyarakat Pada analisis perhitungan kelayakan usaha cokelar bar wedang uwuh 

pertahun, diperoleh perhitungan BEP produksi yang mencapai titik impas 11.565 

pcs , BEP harga Rp5.039  serta  R/C Ratio 1,9. Dari enam aspek yang diangkat 

untuk kelayakan nonfinansial usaha, didapat bahwa aspek pasar, lingkungan dan 

teknis mendapat nilai sangat layak. Sementara untuk aspek hukum, manajemen, 

serta sosial, ekonomi, dan budaya masuk ke dalam kategori layak untuk dipasarkan. 

Kata Kunci: Inovasi Produk, Cokelat Batang Wedang Uwuh, Analisis Kelayakan 

Usaha, Preferensi, Gen Z. 
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INNOVATION OF WEDANG UWUH CHOCOLATE BAR PRODUCT BASED 

ON GEN Z PREFERENCES AT CV DEWI MAKMUR 

By:  

Annisya Rekha Amanda 

 

ABSTRACT 

 

This study aims to determine the formulation design for the innovation of the 

wedang uwuh chocolate bar product, the selected formulation that is most preferred 

by consumers, and to determine the feasibility analysis of the business from both 

financial and non-financial aspects of the wedang uwuh chocolate bar product 

innovation. The research method used in this study is mixed methods between 

qualitative and quantitative which was carried out from October 2024 to May 2025. 

The data used in this study are primary data and secondary data collected through 

discussions, interviews, observations, questionnaires, and literature studies. The 

population in this study were people in the Yogyakarta area, both male and female 

with age criteria of 13-30 years, totaling 99 respondents with incidental sampling 

techniques. Data processing using Microsoft Excel 2019. The results of the study 

based on focus group discussions with CV Dewi Makmur showed that the selected 

formulation was made from dark chocolate because it was superior in terms of 

visual attributes, efficacy, and commercial value than white chocolate. 

Furthermore, overall the results of the organoleptic test on the attributes of the 

wedang uwuh chocolate bar product (taste, color, aroma, texture, and after taste) 

obtained the formulation that is most preferred by consumers is F2 with a value of 

400 which is included in the like category. Thus, the wedang uwuh chocolate bar 

product has the opportunity to be accepted by the community. In the analysis of the 

feasibility calculation of the wedang uwuh chocolate bar business per year, the 

calculation of the BEP production that reaches the break-even point is 11,565 pcs, 

the BEP price is IDR 5,039 and the R / C Ratio is 1.9. Of the six aspects raised for 

the non-financial feasibility of the business, it was found that the market, 

environmental and technical aspects received a very decent value. Meanwhile, for 

the legal, management, and social, economic and cultural aspects, included in the 

eligible category. 

 

Keywords: Product Innovation, Wedang Uwuh Chocolate Bar, Business Feasibility 

Analysis, Preferences, Gen Z 
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