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Intisari

Pengembangan produk jamu siap seduh dilakukan sebagai inovasi dari jamu godhog
tradisional untuk menciptakan produk yang lebih praktis, higienis, dan sesuai dengan
kebutuhan konsumen modern. Penelitian ini bertujuan untuk mengembangkan produk
jamu godhog asam urat menjadi bentuk yang lebih mudah dikonsumsi yaitu jamu siap
seduh. Pengembangan dilakukan bersama P4S Menoreh Herbal yang dilakukan di
Laboratorium Pasca Panen Politeknik Pembangunan Pertanian Yogyakarta Magelang
sebagai upaya menjawab keluhan konsumen terkait proses perebusan jamu yang kurang
praktis. Metode pembuatan jamu siap seduh menggunakan rancangan acak lengkap
faktorial dengan faktor waktu (T;=24 jam, T,=72 jam, dan T;=120 jam) dengan
penambahan laktosa:maserasi (L;=3:2 dan L,=2:1). Menghasilakn 6 kompinasi
perlakuan yaitu LlTlv Lsz, Lsz, Lsz, L1T3, dan L2T3. Evaluasi dilakukan terhadap
karakteristik fisik yaitu kadar air, endapan, dan rendemen kemudian karakteristik
organoleptik yaitu warna, aroma, rasa, dan tekstur, serta analisis kelayakan finansial.
Hasil penelitian menunjukkan bahwa hasil penelitian dengan kombinasi terbaik yaitu
L, T, dengan komposisi laktosa 150% larutan maserasi 24 jam dengan hasil kadar air
1,3%, endapan 1,5 g, dan rendemen 61,2%. Formulasi ini juga mendapatkan nilai
tertinggi dalam uji organoleptik. Analisis finansial menunjukkan bahwa usaha jamu siap
seduh layak untuk dikembangkan dengan nilai R/C ratio 2,1 yang menandakan usaha ini
layak untuk dijalankan. Dengan demikian jamu siap seduh asam urat yang dikembangkan
ini memiliki potensi sebagai produk herbal yang mempunyai keunggulan berupa
kepraktisan yang disukai konsumen dan menguntungkan secara ekonomi.

Kata kunci:Jamu Asam Urat, Karakteristik Fisik, Kelayakan Finansial, Uji Organoleptik.
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DEVELOPMENT OF INSTANT GOUT HERBAL MEDICINE PRODUCT AT P4S MENOREH
HERBAL

By:
Wahyuni Sinta Wati

Abstrak

The development of instant brewed herbal medicine was carried out as an innovation
from traditional decoction herbal medicine to create a more practical, hygienic product
that met modern consumer needs. This study aimed to develop jamu herbal decoction into
an easier-to-consume instant brewed form. The development was conducted in
collaboration with P4S Menoreh Herbal at the Postharvest Laboratory of Politeknik
Pembangunan Pertanian Yogyakarta Magelang to address consumer complaints about
the impractical brewing process. The production method used a completely randomized
factorial design with time factors (T;=24 hour, T,=72 hour, dan T3=120 hour) and
lactose to maceration ratios (L;=3:2 and L,=2:1), resulting in six treatment
combinations: L;T;, L;T,, L;T,, L,T,, L;T3, and L,T;. Evaluations were conducted on
physical characteristics (moisture content, sediment, and yield), organoleptic
characteristics (color, aroma, taste, and texture), and financial feasibility. The results
showed that the best formulation was L1T1, with a lactose composition of 150% and 24-
hour maceration, resulting in 1.3% moisture content, 1.5 g sediment, and 61.2% yield.
This formulation also obtained the highest organoleptic scores. Financial analysis
showed that the instant brewed herbal medicine business was feasible to develop with an
R/C ratio of 2.1, indicating its profitability. Thus, the developed gout instant brewed
herbal product has potential as a practical and economically beneficial herbal product.

Keywords: Jamu Herbal Medicine, Physical Characteristics, Organoleptic Test,
Financial Feasibility
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