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PENGEMBANGAN PRODUK MINUMAN MARQUALOE 

(MARKISA LIDAH BUAYA) INSTAN 

(STUDI KASUS DI KWT MEKAR SARI TEMANGGUNG) 

 

Oleh : 

Rizky Dyah Anggraeni 

 

Intisari 

 

Marqualoe (markisa lidah buaya) merupakan produk siap minum yang telah 

diproduksi oleh KWT Mekar Sari. Salah satu kelemahan produk tersebut adalah 

umur simpan produk yang relatif singkat, sehingga dilakukan inovasi 

pengembangan produk menjadi Marqualoe instan untuk memperpanjang umur 

simpan. Penelitian bertujuan untuk mengetahui formulasi produk Marqualoe instan 

yang paling disukai konsumen, mengetahui kombinasi atribut kemasan produk 

Marqualoe instan yang paling disukai konsumen, dan mengetahui harga jual produk 

Marqualoe instan. Lokasi penelitian di KWT Mekar Sari yang dilaksanakan pada 

bulan Desember 2023 sampai Mei 2024. Penelitian menggunakan metode uji 

organoleptik, analisis konjoin, dan cost plus pricing dengan pendekatan full costing. 

Data yang diperoleh diolah menggunakan alat analisis Microsoft Excel dan SPSS 

26. Hasil penelitian menunjukkan bahwa formulasi Marqualoe instan terpilih yaitu 

formulasi 1 (500 gram lidah buaya, 1000 gram gula, 250 ml sari buah markisa) 

dengan persentase kesukaan sebesar 87%. Kombinasi atribut kemasan produk yang 

paling disukai konsumen adalah kemasan standing pouch flat bottom, bahan 

alumunium foil, label kemasan 2, dan berat bersih 125 gram. Harga jual produk 

minuman Marqualoe instan ditetapkan sebesar Rp9.884,82 

 

Kata Kunci : Marqualoe instan, pengembangan produk, uji organoleptik, analisis  

                      konjoin, harga jual 
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DEVELOPMENT OF MARQUALOE BEVERAGE PRODUCT 

(PASSION FRUIT ALOE VERA) INSTANT 

(CASE STUDY AT KWT MEKAR SARI TEMANGGUNG) 
 

By : 

Rizky Dyah Anggraeni 

 

Abstract 

 

The Marqualoe product (passion fruit aloe vera) is a ready-to-drink product 

produced by KWT Mekar Sari. It has a disadvantage of relatively short shelf life, 

innovation was carried out to developed the product into instant Marqualoe with 

extended shelf life. The research aims to found out the most liked instant Marqualoe 

product formulation, the combination of instant Marqualoe product packaging 

attributes most liked by consumer, and the right selling price of the product. This 

research was conducted at KWT Mekar Sari carried out from December 2023 to 

May 2024. The research used organoleptic test methods, conjoint analysis, and 

cost-plus pricing with a full costing approach. The obtained data was processed 

using Microsoft Excel and SPSS 26 analysis tools. The results showed that selected 

instant Marqualoe formulation was formulation 1 (500 grams of aloe vera, 1000 

grams of sugar, 250 ml of passion fruit juice with a preference percentage of 87%. 

The combination of product packaging attributes that consumers like most is 

standing pouch flat bottom packaging, aluminum foil material, packaging label 2, 

and a net weight of 125 grams. The selling price of this product is set at IDR 

9.884,82. 

 

Keywords: Instant Marqualoe, product development, organoleptic test, conjoint  

                 analysis, selling price 
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